
BISCOITO DE CABAZA 

 

RECEITA DE  

 
ANA MARÍA GARCÍA TURNES  

Ingredientes: 
  300  g de cabaza cocida   300  g de fariña de trigo   200  ml de aceite   4 ovos tamaño  L   200  g de azucre 

  16  g de fermento químico   1 cullerada de esencia de  vainilla   1 chisco de sal 
  Manteiga para  untar o  molde   Azucre  glass para adornar   Perlas de chocolate  

Elaboración: 
 

1. Cocemos a cabaza de 5 a 10  m e reservamos 
 (usámola en frío) 
2. Mesturamos os ovos, a  vainilla, o azucre, o sal e 
 a cabaza coa batedora 3. Engadimos o aceite, a fariña e o fermento e mes turamos todo moi ben de novo coa batedora 4. En caso de engadirlle o chocolate este é o mo mento, antes de ir ao forno 

O reto Da xii feira da castaña 

https://youtu.be/WOiMfoW1sEE

